
Wir liefern gerne noch für Sie

 
Stehtische / Geschirr, Gläser, Tischdecken / Biergarnituren

Partyzelte / Durchlaufkühler, Kühlanhänger / Barkeeper, Bedienungspersonal 

Wir grillen auch vom Holzkohlegrill für Ihre Feier!

Haben Sie Sonderwünsche – bitte sprechen Sie uns an.

Spezialitäten  
 
(ab 40 Personen)

Spanferkel vom Grill

Kalbsschlegel vom Grill

Ochsenschlegel vom Grill

Schwertfisch oder  
Zackenbarsch 
in Alufolie vom Grill

Steckerlfisch vom Grill 



Suppen

Gulaschsuppe

Leberspätzlesuppe,  
Leberknödelsuppe

Bratspätzlesuppe

Rinderkraftbrühe mit  
Fleisch und Nudeln

Vorspeisen   
Fingerfood Buffet (nach Absprache)

Mediterrane Vorspeisen 
(nach Absprache)

Bayrische Brotzeitplatte

Schmalz und Schnittlauchbrote

Obazda mit Brezn

Belegte Wurstbrote, Canapes

Nachspeisen   

Apfelkücherl mit Vanillesoße

Apfelstrudel mit Vanillesoße

Rote Grütze mit Vanilleeis

Nachspeisenvariationen  
(in Gläsern)

Beilagen 

Kartoffelknödel, Semmelknödel

Spätzle, Nudeln

Salzkartoffeln

Blaukraut, Sauerkraut

Reis oder Gemüsereis

Salate 

Kartoffelsalat,  
Kartoffelgurkensalat

Krautsalat

Grüner Salat der Saison  
mit Dressing

Tomatensalat mit Dressing

Vegetarisch 

Gemüsestrudel

Gemüselasagne

Schupfnudeln

Gemüsepfanne

Broccoli mit Schafskäse  
und Kräutern überbacken

Hauptgerichte 

Schweinebraten mit Soße

Schweinshaxn mit Soße

Rollbraten mit Soße

Gefüllte Schweinsbrust  
mit Soße

Spanferkel mit Soße

Gefüllte Kalbsbrust mit Soße

Kalbsbraten mit Soße

Ochsenschmorbraten mit Soße

Putenkeule mit Soße

Lammbraten mit Soße

Schnitzel „Wiener Art“ 

Rindersaftgulasch

Schweinegeschnetzeltes

Putengeschnetzeltes

Rindergeschnetzeltes

1/2 gegrilltes Hendl

1/2 gegrillte Ente

Pasta 

Spaghetti Bolognese

Penne alla spinaci

Lasagne Bolognese / Lachs


